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MILANO-CORTINA 2026
Tutto sui Giochi invernali

PROWINTER .
Le novita TARVISIO-KRONPLATZ
4 La prima di Nicol
Il ritorno della Tigre

GIOVANNI FRANZONI
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CURVE di Gusto

PIERINO
ECCELLENZA SUGLI SCI

LE NOCCIOLE SONO INVECE UNA DELLE ECCELLENZE DELLA TAVOLA
CHE OGGI SONO PROTAGONISTE DI UNA TORTA GUSTOSISSIMA

@

CARLO ZARRI SOPRANNC:
NIKATO CHEF OUNPWCO
DEI DUEMONI, HACONTR-
EUITOA RENIERE CELEERE
LA CUCINA IALIANA AGU
ANERICAN EVANTR PRE
CEDENTI MELL'ORGANE-
ZAZIOME [EL FOOD IN TRE
CLIMPIDI INVERMALI E
DUE ESTWEA MILANOCOR
TINA 2026 51 E OCCUPATD,
INVARIAMEIT], DELLA Pt
NIFICAZIONE DEL FOODAND
BE/ERABE.

La vera Torta di Nocciole

di Cortemilia
INGREDIENTY PREPARAZIONE
3wa Nantare a neve le tre usve

TS gr.di con lo zucchero ¢ L levite
nucchero per daicl

T80 gr. di necdole Agglungere poco ofia valta
Pemznte 1P n |a granelia ¢l noccicle, lo
grancila pasta d macaole ¢ la farina
TSl gr. di pasta Amaigamare bene il tutte
¢ nocoale Imburrare una teglia dal
Femente I5P dameyo ¢l 28-23 cm

lin aiternatre Versare i composto nella
Nutela) teglia

S0y d %arina 00 Preriscaldare & fomo a
Vordiliozpar 140 gradh e csocere per
colo 20 mnuti fin case d arme

a corveenzizne) oppure in
ferno a 170 gradi per 43
minutl fn case d formo
staticol

Servire @ torta con un
brochiere d Moscato dAst
DOCG. Cin ot

edichiamo questa ricetta a Pierino Gros,
sincero amico, collega el comitato che
ceganizzd le Olimpiadi di Torino 2006,
grande atleta piemontese dells Bxmo-

2.1 A

tra Taltro, della Coppa del Mondo di sci nel

1974, di un oro Olimpico in dalom spe.
ciale a Inmshruck 1976 e di numerose
gare di Coppa del Mondo ma anche
di tre medaghie a Meodiali. ¥

SCIARE 750



